Entrantes/siariers

Jamon Ibérico (100 g) 23,00€
Iberian Ham (100g)

Ensalada de burrata, tomate rosay albahaca @ O 15,00€
Burrata salad with pink tomato and basil

Ensaladilla de langostinos y huevo frito al pimentén @ 9,00€
Prawn Salad with Fried Egg and Paprika

Brioche de solomillo al Whisky @ © @ O @ 8,00€
Whiskey Pork Tenderloin Brioche

Fritlxﬂ"a andaluZG/Andalusian Fried Platter

Adobo con mayonesa de su jugo y pimenton @ @ 13,00€
Marinated Fish and Paprika Mayo

Croquetas de Puchero ® © O 12,00€

Stew Croquettes

Croquetas de gambén @ @ © O 14,00€

Prawn Croquettes

Flamenquin de coladetoro @ © O © 9,00€

Oxtail Flamenquin with cheese

Guisos de la tierra/Regional Stews

Espinacas con garbanzosy huevo frito @ © @ 12,00€
Spinach with Chickpeas and Fried Egg

Garbanzos conlangostinosy piparras @ 15,00€
Chickpeas with Shrimp and Piparras

Carrillada Ibérica al romero con crujiente de parmesano O ® ® 15,00€
Iberian Cheek with Rosemary and Parmesan Crunch

Arroz meloso de carrillada, queso curadoy pestorojo OO ® ©®  14,00€
Creamy Rice with Cheek, Cured Cheese and Red Pesto

Pregunta por nuestros guisos fuera de carta
Ask for our off-menu stews

Pescados rFish

Lubina con guarnicién de temporada @ O 18,00€
Sea Bass with Seasonal Garnishese

Atun Rojo al estilo Rescoldo © 22,00€
Red Tuna Rescoldo Style

Pescado de temporada al Kamado © 25,00€

Seasonal Fish in Kamado Grill

Carnesiear

Medalldn de solomillo de ternera a la brasa 26,00€
con patatas panaderas © @

Grilled Veal Tenderloin Medallion with Pan-Fried Potatoes

Brazuelo de cordero con cremoso de boniato O 28,00€
Lamb Shoulder with creamy sweet potato

Costillas Ibéricas y guarnicion al estilo Rescoldo de 18,00€
pimientos verdes frito y picado con cebolla morada encurtida @

Iberian Ribs Rescoldo Style with Green Peppers and Pickled Red Onion

Corte Ibérico de la semana 22,00€
Weekly Iberian Cut

P oStres /Desserts

Tartade queso @ @ O 7,00€
Cheesecake

Chocolate Rescoldo @ © O 7,00€
Rescoldo Chocolate

Postre de temporada 7,00€
Seasonal Dessert

BebldaS/Drinks

Agua Aquarel 11 3.00€
Aquarel Water (1L)

Agua Aquarel 0,51 2,50€
Aquarel Water (0,5 L)

Agua con gas Perrier 33 cl 2,50€
Perrier Sparkling Water (33cl)

Refrescos 2,50€
Soft Drinks

Cerveza 2,80€
Beer

Vermut 3,50€
Vermouth

Tinto de verano 3,50€
Tinto de Verano (Spanish Wine Cocktail)

Sangria 5,00€
Sangria glass

Jarra de Sangria 18,00€
Sangria Jar

Café / Infusiones 2,50€
Coffee / Infusions
*Servicio de pany picos (por persona) 2,00€

Bread and Appetizer Service (pax)
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Gluten Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes  Soja Lacteos Frutos Apio Mostaza Granos Didxido Altramuces Moluscos

de céscara de sésamo de azufrey
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